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Положение
 об организации горячего питания обучающихся в МКОУ «СОШ № 9»
I. Общие положения

1.1. Основными задачами при организации питания детей и подростков в общеобразовательном учреждении являются:

· обеспечение детей и подростков питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;

· гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в питании;

· предупреждение (профилактика) среди детей и подростков инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

· пропаганда принципов здорового и полноценного питания.

1.2. Настоящее Положение определяет:

· основные организационные принципы питания учащихся в МКОУ «СОШ № 9»;

· принципы и методику формирования рационального питания и ассортимента пищевых продуктов, предназначенных для организации рационального питания учащихся в школе.
II. Условия и порядок организации питания
2.1. Для детей подростков с пребыванием в школе более 3 часов организуется питание. Для учащихся школы предусматривается организация двухразового горячего питания (завтрак и обед), а также реализация (свободная продажа) готовых блюд и буфетной продукции в достаточном ассортименте.

2.2. При организации питания необходимо руководствоваться Гигиеническими требованиями к условиям обучения школьников в различных видах современных образовательных учреждений (СанПиН 2.4. 2.1178-02, раздел 2.12 и СанПиН 2.3.6. 1079-01). 
2.3. К обслуживанию горячим питанием школьников, поставке продовольственных товаров для организации питания в школе допускается организация общественного питания на договорной основе.
2.4. Завтраки и обеды оплачиваются за счет родительских средств.
2.5. Ответственность за организацию питания в школе возлагается на директора школы и заведующего производством.
2.6. Режим работы школьной столовой должен соответствовать режиму работы школы.
2.7. Завтраки предоставляются учащимся 1-3 классов после второго урока, 4-6 классов - после третьего урока, 7-11 классов после четвертого урока. Обеды предоставляются с 12.00 часов.
2.8. Работа буфета организуется в течение всего учебного дня.
2.9. Порядок организации питания школьников в общеобразовательном учреждении (режим работы столовой, буфета, время перемен для приема пищи, график отпуска питания, порядок оформления заявок, составление списков детей) определяется приказом руководителя общеобразовательного учреждения с назначением ответственного лица.
2.10. Ежедневное меню питания разрабатывается организацией общественного питания в соответствии с примерным меню рационов питания, утверждается руководителем организации общественного питания и согласовывается с управлением Роспотребнадзора. Внесение изменений в ежедневное меню согласовывается с руководителем общеобразовательного учреждения.
2.11. Бракераж готовой продукции осуществляется комиссией, включающей заведующего производством, медицинского работника и члена Управляющего Совета школы. Состав комиссии утверждается приказом руководителя образовательного учреждения. Информация о проведении бракеража фиксируется в бракеражном журнале, ответственность за ведение которого возлагается на заведующего производством.
2.12. Руководитель образовательного учреждения в соответствии с установленными требованиями СанПиН должен обеспечить условия для организации питания учащихся:

· производственные помещения для приготовления кулинарной продукции, полностью оснащенные всем необходимым торгово-технологическим, холодильным и весоизмерительным оборудованием, инвентарем;

· помещения для хранения товарного запаса;

· обеденный зал должен иметь соответствующим образом оформленный интерьер, оборудован необходимой мебелью;

12.13. Администрация школы несет ответственность за организацию питания учащихся, организует в пищеблоке школы дежурство учителей и учащихся.
12.14. Ответственность за организацию питания обучающихся 1-4 классов в общеобразовательном учреждении несет классный руководитель, который:

· обеспечивает организационное посещение столовой учащимися класса;

· - контролирует вопрос охвата учащихся класса организационным горячим питанием;
12.15. Ответственность за организацию горячего питания обучающихся, посещающих ГПД,  несет воспитатель группы продленного дня
12.16.  Заведующий производством осуществляет контроль за:

· санитарным состоянием пищеблока и обеденного зала;

· наличием в нужном количестве кухонной и столовой посуды;

· соблюдением техники безопасности при использовании электрооборудования;

· соблюдением требований противопожарной безопасности в пищеблоке и обеденном зале.

